Организация школьного питания.

Нормативная правовая  документация, регулирующая организацию питания обучающихся в образовательных организациях области:

1.Федеральный закон от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации».
2. Федеральный закон от 1.03. 2020  № 47-ФЗ «О внесении изменений в Федеральный закон «О качестве и безопасности пищевых продуктов» и статью 37 Федерального закона «Об образовании в Российской Федерации».

3. Постановление Правительства Российской Федерации от 20.06.2020 № 900 «О внесении изменений в государственную программу Российской Федерации «Развитие образования».

4. Постановления Правительства «О внесении изменений в постановление Правительства области» от 22.10. 2012  №1243 от 10.08.2020 № 915.
5. Закон Вологодской области от 17.07.2013 №3140-ОЗ «О мерах социальной поддержки отдельных категорий граждан в целях реализации права на образование» (с изменениями на 2.06.2020).

6. СанПиН 2.4.5.2409-08 от 23.07.2008 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования», утверждённые Главным государственным санитарным врачом Российской Федерации.
7. Методические рекомендации по организации питания обучающихся общеобразовательных организаций МР 2.4.0179-20 от 18.05.2020, утверждённые Руководителем Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека, Главным государственным санитарным врачом Российской Федерации.
8. Методические рекомендации по родительскому контролю за организацией горячего питания детей в общеобразовательных организациях МР 2.4.0180-20 от 18.05.2020, утверждённые Руководителем Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека, Главным государственным санитарным врачом Российской Федерации.


9.Санитарно – эпидемиологические правила в условиях распространения новой коронавирусной инфекции (COVID-19) СП 3.1/2.4.3598-20 №15 от 22.05.2020, утверждённые Главным государственным санитарным врачом Российской Федерации.
Основные требования к организации питания обучающихся образовательных организаций:

1.Организация питания детей во всех образовательных организациях области должна соответствовать требованиям СанПиН 2.4.5.2409-08:

- обеспечить исправное состояние и достаточное количество помещений, оборудования и инвентаря пищеблоков и обеденных залов;


- разработать в каждом образовательном учреждении десятидневное меню в соответствии с методическими рекомендациями МР 2.4.0179-20, утверждённое Роспотребнадзором;

- соблюдать режим питания с интервалами 3,5-4 часа и продолжительностью перемен не менее 20 мин;


- не допускать замены горячего питания выдачей продуктов в потребительской таре;

- обеспечить сохранение пищевой ценности готовых блюд и их безопасность при кулинарной обработке пищевых продуктов;


- обеспечить  свободный доступ обучающихся к питьевой воде в течение всего времени пребывания в образовательном учреждении;


- обеспечить горячее питание в виде завтрака или обеда.

2. В условиях распространения новой коронавирусной инфекции (COVID-19) необходимо соблюдать Санитарно – эпидемиологические правила СП 3.1/2.4.3598-20:


- проводить ежедневную уборку всех помещений с применением моющих и дезинфицирующих средств;


- обеспечивать гигиеническую обработку рук  с применением кожных антисептиков в помещениях для приёма пищи;


- проводить генеральные уборки всех помещений не реже одного раза в неделю;


- проводить регулярное обеззараживание воздуха во всех помещениях;


-  обеспечивать сотрудников пищеблока масками и перчатками во время работы;


-  проводить мытьё посуды при максимальных температурах.


3. Контроль качества приготовленных блюд: 

- обеспечивать приёмку продукции с документами, подтверждающими её качество и безопасность;

- проводить ежедневно бракераж готовых горячих блюд специальной комиссией в составе представителя администрации образовательного учреждения, работника пищеблока, медицинского работника с последующей записью в журнале бракеража пищевых продуктов;

- контролировать ежедневно качественный и количественный состав рациона питания (ведётся медицинским работником);

- вести ежедневно необходимую документацию (бракеражные журналы, журналы осмотров персонала, журналы контроля температур холодильного оборудования).

4. Родительский контроль организации питания детей в образовательных организациях:


- обеспечить участие общешкольного родительского комитета в вопросах качественного и здорового питания;


- утвердить приказом школы порядок проведения мероприятий по родительскому контролю за организацией питания обучающихся;

- провести анкетирование родителей по организации питания детей;

- организовать участие родителей в бракеражных комиссиях ежемесячно;

- провести просветительскую работу с родителями по культуре здорового питания.
5. Муниципальным образованиям области необходимо:

- осуществить функционирование горячих линий в муниципалитетах по вопросам организации бесплатного горячего питания обучающихся начальных классов;
- разместить на сайтах образовательных организаций информацию об утверждённых Роспотребнадзором десятидневных меню;
- организовать постоянное информирование родителей и общественности по организации питания обучающихся.
